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R Mladi vedci Slovenska

Je neziskova mimovladna organizacia, ktord sa venuje
problematike vzdelavania k vede. Hlavnym cielom organi-
zacie je vyhladavanie nadanych Zziakov strednych $kol
v oblasti vedy a techniky a ich vSestranna podpora a rozvoj.
Posobi tieZ v oblasti popularizacie vedy a techniky, predo-
vSetkym vo vztahu k mladym 'ud’om do 20 rokov.

Organizuje workshopy a seminare o roznych aktualnych
témach vedy a techniky formou verejnych diskusii, vedecké
konferencie pre nadanych ziakov strednych $kol, ktoré su
zamerané na zvySovanie ich zaujmu o rézne oblasti vedy a
techniky.

V Slovenskej republike je ndrodnym koordinitorom a vy-
hradnym organizdtorom dvoch prestiznych medzinarod-
nych sutazi pre talentovant mladez do 20 rokov v oblasti
vedy a techniky a narodnym organizatorom dalSich vyz-
namnych medzinarodnych sut'azi:

* EUCYS — The European Union Contest for Young
Scientists (www.eucontest.sk),

* I-SWEEEP - International Sustainable World — Energy,
Engineering and Environment Project Olympiad
(www.isweeep.sk),

* Intel ISEF — Intel International Science and Engineering
Fair (www.scientiaprofuturo.sk),

* GENIUS Olympiad — International High School Envi-
ronment Project Olympiad (www.geniusolympiad.org),

e CASTIC - China Adolescents Science and Technology
Innovation Contest (Www.scientiaprofuturo.sk).

Obcianske zdruzenie je zmluvnym partnerom Slovenskej
akadémie vied v oblasti popularizacie vedy a techniky a pri
vyhl'adavani nadanych ziakov vo vede a technike.

Mladi vedci Slovenska, o. z.
Tel: 421 907 314 352
E-mail: info@mladivedci.sk
Web: www.mladivedci.sk; www.scientiaprofuturo.sk;
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30 ¢ 0% NARODNE CENTRUM

PRE POPULARIZACIU VEDY A TECHNIKY
V SPOLOCNOSTI

Narodné centrum pre popularizaciu vedy
a techniky v spolo¢nosti

Poslanim Narodného centra pre popularizdciu vedy a techniky
v spolocnosti (NCP VaT), dtvaru Centra vedecko-technickych
informacii SR (CVTI SR) je popularizovat vedu a techniku,
zvySovat prestiz a celospolo¢enské uznanie vedeckych
a technickych pracovnikov ako hlavnych tvorcov ekonomickej
prosperity krajiny, objasniovat ciele a vysledky vyskumu
a vyvoja, podporovat dialéog vedcov s verejnostou, ako aj
zvySovat zaujem mladych ludi o vedu a vedecku kariéru.

Aktivity

* Bratislavska vedecka cukrarenn (od r. 2008) — priestor pre
debatu poprednych slovenskych vedcov so stredoskolakmi
o najnovsich trendoch vedy a techniky,

* Veda v CENTRE (Bratislava, Nitra, PreSov, Banska Bys-
trica) — popularizaéné prednasky z roznych oblasti vedy pre
odbornt a laicka verejnost’,

e Tyzden vedy a techniky na Slovensku — spolupraca
s Ministerstvom Skolstva, vedy, vyskumu a S$portu SR,
www.tyzdenvedy.sk.

Spoluprica s médiami

o Spektrum vedy — cyklus dokumentov o praci a uspechoch
slovenskych vedcov,

* Vedecky radiobudik — pravidelna relacia o vede a technike v
Rédiu Regina.

Zapojte sa do Zivého vysielania! 5
Manual na hlavnej stranke www.vedatechnika.sk — Zivé
vysielanie — Zaklady prace s konferenénym systémom EVO.

Narodné centrum pre popularizaciu vedy a techniky
v spolo¢nosti, CVTI SR
Lamacska cesta 8/A, 811 04 Bratislava
Tel./fax:+421 2 69 253 129
E-mail: ncpvat@cvtisr.sk
Web: www.ncpvat.sk
www.vedatechnika.sk
Www.cvtisr.sk

BRATISLAVSKA
VEDECKA CUKRAREN

Hostom vedeckej cukrarne
diia 21. oktébra 2014 bude

prof. Ing. Marian Peciar, PhD.

Ustav chemickych a hydraulickych strojov a
zariadeni

Strojnicka fakulta STU v Bratislave
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Téma vedeckej debaty:
Procesna technika - moderné
spracovatel’ské technologie

Pozyvame Ziakov bratislavskych strednych
$kol do vedeckej cukrarne dia
21. oktobra 2014 0 9.00 hod.
Miesto konania: konferenéna sala CVTI SR,
Lamacska cesta 8/A, Bratislava




Co je vedecka cukrareii
(Junior Café Scientifique)?

Vedecka cukraren je to isté, ako je vedecka kaviaren
(Café Scientifique), ktora je uréena dospelym zaujem-
com o neformalne debaty o vede a technike. Rozdiel je
len v tom, ze do vedeckej cukrarne chceme pozyvat
predovsetkym mla-
dych Tudi - ziakov
zakladnych
| a strednych Skol.

| Vedecka cukraren
| vytvara jedinecnu
\ prilezitost pre Zia-
kov stretnat’ po-
prednych  sloven-
skych alebo zahraniénych vedcov v neformalnom,
uvol'nenom a priatel'skom prostredi ,,vedeckej cukrar-
ne* a spolocne diskutovat’ a vysvetlovat’ si aktudlne
témy a podnetné otazky vo vede a technike.

Vedecké cukrarne podobne ako vedecké kaviarne
(si to vecerné stretnutia vedcov a verejnosti
v kaviarnach, v divadlach- teda v priestoroch mimo
akademickej pddy) sa realizuji v pristupnejsej podo-
be, ako su vedecké prednasky. Vedecka cukraren za-
bavnou a priatel'skou formou zapaja ziakov do vedec-
kej diskusie. Vedecké cukrarne su pristupné ziakom
vo veku od 12 do 18 rokov a ich pedagdégom.

Format vedeckej cukrarne je velmi jednoduchy.
Pozvani vedci prednesti prednasku o danej téme
s cielom zaujat Ucastnikov danou problematikou.
Potom je vytvoreny dostatoény casovy priestor na
debatu. Témy vedeckych cukrarni st vyberané podl'a
aktualnosti .

Na sprijemnenie atmosféry vedeckej cukrarne
a vytvorenie neformalneho prostredia sa pocas debaty
podava ¢aj, mineralka, a kolaciky. Trvanie jedného
stretnutia nie je dlhsie ako 90 az 120 minut.

Koho sme pozvali do vedecke;j
cukrarne dina 21. oktébra 2014?

prof. Ing. Marian Peciar, PhD.

- profesor v odbore Procesna technika, garant Studijnych
programov bakalarskeho, inZinierskeho a doktorandské-
ho studia

- prorektor STU pre spolupracu s praxou.

Profesor Marian
Peciar vysStudoval $pe-
cializaciu ~ Chemické
a potravinarske stoje a
zariadenia na Strojnic-
kej fakulte SVST a uz
vySe 30 rokov pracuje
v tomto odbore. Profe-
sijne sa venuje dvom
vyznamnym oblastiam
tohto odboru: dizajnu a
dimenzovaniu strojov a
aparatov pre chemické
a potravinarske proce-
sy a technolégie a me-
chanike partikularnych
(zrnitych, sypkych, praskovych) latok.

V oblasti dizajnu a dimenzovania zariadeni sa Speciali-
zuje na nekonvencné a atypické konstrukcie tlakovych
aparatov pre chemicky, petrochemicky a potravinarsky
priemysel s vyuzivanim FEM prostriedkov dimenzova-
nia. Vzhl'adom na jedinecnost’ Studijného odboru Proces-
na technika sa mnohé spoloc¢nosti z celej Eurdpy a d’al-
Sich krajin obracaju na pracovisko profesora Peciara s
rieSenim uloh intenzifikacie, optimalizicie a moderniza-
cie chemickych a potravinarskych technologii.
Vyznamné aktivity vo vyskume aj aplikacnej praxi
sustred’'uje vedecky tim profesora Peciara do oblasti
mechaniky suchych, vlhkych aj pastovitych materidlov,
kde dosahuje medzinarodne uznavané vedecké vysledky.
St to hlavne technologie homogenizacie praskovych
materialov, ich doprava, rdzne aglomera¢né a granulac¢né
techniky pre vyrobu neprasivych ekologickych
produktov od mikrogranulatov az po granulaty velkosti

nickol’kych centimetrov. Mnohé vysledky vyskumu st
aplikované vo vyrobe nadnarodnych spolo¢nosti a
musia spiiat’ prisne environmentalne kritéria.

Marian Peciar je autorom takmer dvesto vedeckych a
odbornych prac publikovanych v zahrani¢nych a do-
macich Casopisoch a na vedeckych konferenciach.
Mimoriadne vysledky dosahuje v projektoch aplikova-
ného vyskumu pre prax, kde sa podiel’al na desiatkach
uspesne vyrieSenych a realizovanych projektov na
zvySenie bezpecnosti a spol'ahlivosti technoldgii, ako
aj optimalizicie a intenzifikacie vyroby. Taziskom
prace je vyvoj novych foriem granulovanych neprasi-
vych produktov s exaktne predpisanymi mechanicko-
fyzikalnymi vlastnostami.

Prednaska bude zamerand na nasledovné okruhy
potravinarskych a chemickych technologii:

- vyhody a nevyhody praskovych a aglomerovanych
materialov, moderné formy produktov,

- ovplyvnenie rychlosti rozpi§tania materialov v kva-
palinach, problémy dispergovania praskovych mate-
rialov do kvapalin,

- vyroba viackomponentnych cukroviniek, vrstvené
¢okoladové produkty, farbenie a leStenie drazovanych
cukrikov,

- vyroba expandovanych potravin,

- priemyselné aplikacie aglomera¢nych technologii
(hnojiva, farebné pigmenty, mikrogranule kozmetic-
kych pripravkov a lieciv...)

- niektoré zaujimavé aspekty procesnej techniky (var
pri nizkych a vysokych teplotach, rozpusStanie plynu
v kvapalinach, destilacia ropy na paliva...).

Dva sposoby granulacie



